














GASZTRO GASZTRO

EDES VILAGUTAZAS

Avildg cukraszmesterei nem pusztan a desszertes tanyérra készitenek inyencségeket. k valdjaban a
kilonboz kultarak kozvetit i, ahol a kozos nyelv a gasztrondmia. Hiszen ki ne értené Ausztraliatol
Franciaorszagig azt az édes jatékossagot, amit egy-egy sutemény kinal, amikor megkadstoljuk.
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Mindegy, hogy lagyan hullamzik a krém, vagy elegansan roppan a maz.

DADAR GULUNG

- KET ERZEKSZERVRE HATO IZGALOM

Az indonéz konyha egyik ékkove, kiilondsen Java szi-
getén kedvelt édesség, ami egyszerre kinal iz- és vizu-
alis élmenyt. Nevében a dadar a palacsintat, a gulung
a tekercset jelenti, igy tulgjdonképpen egy finoman
feltekert, édes palacsintarol van sz6, de mégsem lehet
egy lapon emlegetni hagyomanyos tarsaival. Tésztaja
jellegzetes zold arnvalatat a pandan palmalevél adja,
amely nemcsak szint, hanem jellegzetes illatot is kol-
cs6noz neki. A desszert lelke pedig a kokusza. A tolte-
lék gazdag, aromas kokuszcukor, amelyet nadcukor és
kokuszreszelék lagy elegyébdl készitenek, mig a pala-
csintatészta alapjat a selymes kokusztej teszi teljessé.
Minden tekercs igy egyszerre csabit latvanyaval és ké-
nyezteti az izlel6bimbokat.

SARKANYSZAKALL - MINTA SELYEMHERNYO SZOTTE
VOLNA A TANYERUNKRA

Ez a desszert nem csupan Kina egyik legismertebb
édessége, hanem a hagyomanyos kézm(ivesség mes-

Tortatal
003000910-V-P1-PT

termive is. A cukraszmesterek készitése soran a cu-
korbol és malataszirupbaél selyemgubdra emlékeztetd
format alkotnak, amibe mogyoroval, szezammaggal és
kokuszreszelékkel csempésznek izgalmat. gy lényegé-
ben a sarkanyszakall egy toltott cukorka, amely toké-
letesen utanozza a selyemherny6 gubdjat a tanyéron,
mar-mar megtévesztve a sokat latott gasztonomiai
kalandorokat is. Brilians otlet, kifinomult kivitelezés és
igéret szerint izében is paratlan élményt nydjt.

GULAB JAMUN - INDIA FINOM ERINTESE

India egyik legnépszerlibb desszertje, amely egész
Délkelet-Azsiaban ismert és kedvelt. Alapjat a hagyo-
manyos fankgdmb adja, de kilonlegessége a tejporbal
készitett tészta, amelyet nem olajban, hanem vajban
sutnek, igy gazdag, lagy izt kap. Amit6l azonban igazan
paratlan ez az édesség, az a cukros, fliszeres szirup,
amelyben aztatjak: a gulab jamun nem létezik 6nma-
gaban, mindig ezzel a lagyan aromas Ontettel egyltt
talaljak, igy valik teljessé az izorgia.

Muffin
15753000VH szinvariaciok

Csemegetanyér
02521000EVICTP2

GULAB JAMUN

1. TESZTA ELOKESZITESE:

A tejport, lisztet és szodabikarbonat finoman dsszeke-
verjiuk. Hozzaadjuk a vajat és annyi meleg tejet, hogy
lagy, formazhato tésztat kapjunk. Ovatosan dsszegydir-
juk, hogy sima legyen. Figyeljink ra, hogy ne legyen ra-
gacsos!

2. GOMBOK FORMAZASA:

A tésztabdl egyenletes kis golydkat (kb. 3—4 cm atmeé-
réjieket) formazunk. Ugyeljiink ra, hogy ne legyenek
repedések, mert a slités soran széteshetnek.

3. SUTES

Melegitslk a vajat kozepes langon, majd lassan sussuk
meg a golyokat aranybarnara. A sités lassi tempdja
adja meg a jellegzetes gazdag, lagy izt.

4. SZIRUP KESZITESE:

Kozben forraljuk 6ssze a cukrot és vizet, adjuk hozza a
kardamomot, és f6zzlk par percig, mig a cukor teljesen
feloldodik. Izlés szerint a végén belekeverhetiink egy
teaskanal rézsavizet az aromas izért.

5. AZTATAS:

Kozben forraljuk 6ssze a cukrot és vizet, adjuk hozza a
kardamomot, és f6zzlk par percig, mig a cukor teljesen
feloldodik. Izlés szerint a végén belekeverhetiink egy
teaskanal rozsavizet az aromas izért.

6. TALALAS:

Melegen, a szirupban kinaljuk. Az édesség igy bonta-
koztatja ki a gazdag, lagy textdrat és a fliszeres, aromas
izeket.
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Mandzsetta
Nyakék, dol

Gylirii 0866

11. Skarabeusz
12. Karkoto, 10 szemes 08163092SN
13. Karkot6, 10 szemes 08163092AB
14, Karkoto, 10 szemes 08163092VRHL
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. Nyakék, haromszog hasab 08609000PFC

Mdadrkaboltok

Herend Viktoria
H-8440 Herend,

Kossuth Lajos utca 135.

+3688523 223

Budapest Herendi
Porcelan Palota
H-1051 Budapest,

Jozsef nador tér 10-11.

+36 20 2415736

Budapest Belvedere
H-1061 Budapest,
Andrassy Ut 16.

+36 1374 0006

Budapest Hadik
H-1014 Budapest,

Szentharomsag utca 5.

+36 12251051

Sopron Esterhazy
H-9400 Sopron,
Varkerlet 98.
+3699508712

Szentendre Diana

H-2000 Szentendre,

Bogdanyi Gt 1.
+36 26 505 288

Gyor Herend Shop
H-9021 Gyér,

Széchenyi Istvan tér 4.

+36 303310307

Kecskemét Aranka
H-6000 Kecskemét,
Hornyik Janos korat 4.
+36 76 505 316

Budapest WestEnd - Art Herend
H-1062 Budapest, WestEnd
Bevasarlokozpont, Vaci Gt 1-3.
+36 1239 6485
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